Questa e un’osteria popolare fatta di cucina

4,
AKX
’Iam semplice per persone poco complicate.

Osteria Popolare

Bollicine

Sudtirol
Haderburg Brut 12% {40€}
Haderburg Brut Pas doseé 125% {50€]}

Alto Adige
Miau!Miau! Lagrein Pranzeggl2%({38€}

vino rosato frizzante 9%0%lagrein, 10%schiava

Trentino

Pisoni Brut Rose Trento Doc 12.5% {36€}
Pisoni Brut Trento Doc millesimato 12.5%
{28€}

Pisoni Brut Trento Doc Nature 12.5% {32€}

Veneto
Valdobbiadene Prosecco Docg
Casa Coste Piane 11% {30€}

Vini Bianchi

Alto Adige

Moscato Giallo DOC Nals Margreid 13% {26€}
Kerner DOC Nals Margreid 14% {26€}
Gewurztraminer Nals Margreid 14% {26€}

Colli Orientali del Friuli

Ribolla "Rigialla" La Tunella 13% {24<€}
Doi Raps di Russolo Rino 135% {26€}
Friulano Ia Tunella 13% {24€}
Biancosesto La Tunella 13,5% {30€}

Trentino
Sauvignon Blanc Vette
di Tenuta San Leonardo 12,5%({24£}

Sardegna
Vermentino di Sardegna DOC Billia 125% {20€}

Sicilia

Le sabbie dell’Etna Bianco 2022 Firriato 13%
{26€})

Caeles Grillo Bio DOC Firriato 13% {2u4€}
Caeles Cataratto Bio 2022 Firriato 13% {2u€}

Veneto
Pinot Grigio in purezza 12%.,5 {20€}
Soave Classico Villabella 12,5% {20€}

Puglia
Chardonnay Tormaresca 12% {20€]}
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Vini Rossi

Piemonte Emilia Romagna

Langhe Nebbiolo Doc Parusso 13,5% {26€} Sangiovese Bio Baccareto 135% {20€}
Barolo Per Armando Parusso 145% {54€} Sangiovese Superiore Ca Grande 125% {22€}
Barolo Buon Padre Viberti 13,5% {50€} Laurento Sangiovese Riserva DOC 14% {28€}
Barbaresco Nubiola Pellissero 145% {44€} Sangiovese Tramazzo Mutigliana 13 % {28€}

Barbera D'Alba DOC La Gemella Viberti 13% {24€} Monte Bergola Rosso LG.PTenuta di Aljano 14%f{21.
Repetto Barbera Colli Tortolesi Sfera 14% {24€} Barbera Colli Bolognesi Doc Logiurato 135% {28€
Langhe Nebbiolo DOC Viberti 13,5% {29€}
GESUSIO 2019 Dolcetto di Ovada Sup.
Rocca Rondinaria 1325% {26€} Toscana
Morellino di Scansano Mentore DOCG 145% {22€}
Chianti DOCG 2021 Fattoria dei Barbi 13,5% {20€}

Veneto Chianti Classico DOCG 2021 F. dei Barbi 14%
Valpolicella classico Villabella 125% {20€]} {28€}
Appassimento Domini Veneti Rosso Veneto Igt Violato Syrah 100% Fattoria il muro 13% {20€}
14%{21€} Rute Gualdo al Melo Bolgheri 14% {28€}

Vino Nobile di Montepulciano DOCG Daviddi

Valpolicella Ca Fiui Biodinamico 12,5% {24€}
Valpolicella Ripasso Sup. DOC Adalia 13,5% {26€})
Valpolicella Ripasso Sup. DOC Corte Moschina
14%{30<}

Amarone Corte Moschina 155% {60€}

Amarone Valmezzane Corte Sant’Alda 155% {80€}

13,5%{30£€}
Brunello di Montalcino Colombini DOCG
Fattoria dei Barbi 2018 14,5% {65€}

Umbria

Montefalco Rosso Arnaldo Caprai 13% ({24€})
Montefalco Rosso Arnaldo Caprai "Riserva' 14%
{35€}

Colli Orientali del Friuli
Refosco La Tunella 135% {22€}
Pignolo La Tunella 14% {LO€}
Schiopettino La Tunella 14% {34€}
L'Arcione La Tunella 14% {44€}

Trentino
Terre di San Leonardo 13% {28€})

Puglia
. NP 0
Alto Adige Neprica Primitivo 2022 Tormaresca 14% {18€}
Neprica Negroamaro 2022 Tormaresca 14% {18€}
Fior di Ribes Docg Santa Lucia 13% {26€}
Nero di Troia DOC Santa Lucia Bio 135% {28€}

Lagrein Kurtatsh DOC 13% (24€}

Pinot Nero DOC Kurtatsh 13% {26€}

Pinot Nero Riserva MAZON DOC 14%{43€}
Lagrein "Sand" Nals Margreid 13,5% {24€}

Lagrein Riserva FRAUENHUGEL DOC 135%({38€} Sardegna
Lagrein Demian Pranzegg 12,5 {40€} Barrosu 2021 Cannonau di Sardegna DOC 155%
Schiava Campill Pranzegg 13,5% {42€} {75€}

Pala Cannonau Riserva 2019 15% {30€}
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T vini del territorio
Bianchi Frizzanti

Emilia Romagna Frizzanti

Biancospino Lambrusco Bianco IGP 11% {13€}
Selvadeg Pignoletto Metod. Anc. 11% {18€}
Lusvardi Blanc Spergola Bio 11,5% {20€}
Ravarein Marchesi di Ravarino 12% {26€}
Sauvignon Blanc Biologico "PALE D'OR"
11.5%({21€}

Spergola Bertolani Rifer. Naturale 11,5%
{18€}

Emilia Romagna metodo classico

Brut Rosso Sorbara Cantina della Volta 12,5%
(2L}

ROSE Sorbara Cantina della Volta 125% {30€}
326 Sorbara Spumante D.O.C. BRUT 12,5% {22€]}
L'altro Pas Dosé Fangareggi 11.5% {28€}
"Marandalé" Pinot Nero (Vinif.Bianco) Bio
Barbaterre 12,5%{30€}

Pinot Nero Spumante Rosé Brut Nature
Barbaterre 125% {28€}
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T vini del territorio

Vino rosso frizzante Lambrusco

Senzafondo 12€} ‘Vigna Rosa' Fangareggi Rosé {14€}
(60% Salamino, 40%Grasparossa) 11%vol. (Sorbara 85%, Fortana 10%, Pinot Nero 5%)
11% vol.
"Grato" Lusvardi {20€}
(Salamino, Grasparossa) 11% vol. Lambrusco Stombellina - Az. Agricola
Marco Bellaria {14€}
"Solco" Paltrinieri {14€} (Ancellotta, Malbo Gentile, Oliva, Maestri,
(Salamino) 11,5% vol. Salamino)l1% vol.
"Radice" Paltrinieri {15€} Stile antico Marchesi di Ravarino {2u€}
(Sorbara DOC rifermentato in bottiglia) (Salamino, Sorbara) 12% vol.
11% vol.
Stiolo Rosso Bergianti Casalpriore {22€]}
Baby Magnum Marchesi di Ravarino (Sorbara, 0liva, Ancellotta) 12% vol.
Rifermentato in bottiglia {26€}
Magnum {52€} Settefilari Lambrusco reggiano Doc {20€}
(Lambrusco di sorbara in purezza metodo (85% Lambrusco Montericco, Barghi,
ancestralell25% vol. Maestri, Marani, Olivia, Salamino, 15%

Malbo Gentile) 11,5% vol.
Vigna Nera' Fangareggi {14€}

(85% Lambrusco Salamino e Nero di Cio Tenuta la piccola {15€}

15% Ancellotta) 11% vol. (Blend di Malbo Gentile Salamino Maestri)
115% vol.

"Rubino del Cerro" Venturini Baldini {22€}

(Montericco, Salamino, Grasparossa) 11,5 Picol Ross Tenuta la piccola {15€}

vol. (Lambrusco Picol Ross in purezza) 11%

vol.



